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· Pronto Digital

· Felicitaciones, usted acaba de adquirir el horno eléctrico más práctico y económico del mercado.

· Desarrollados con Know-how proprio y las mejores materias primas el horno eléctrico Tokyo – Pronto Digital alian la funcionalidad y belleza del design a la economía, durabilidad y el máximo en seguridad.

· Práctico

El Horno Eléctrico Tokyo es semi portátil y combina perfectamente con su cocina, podiendo ser empotrado facilmente.

· Económico

El aislamiento térmico compacto del Horno Eléctrico Tokyo Pronto Digital hace con que la temperatura deseada sea obtenida muy rápido,  con el mínimo de calor desperdiciado.

· Funcional

Los hornos Pronto Digital permiten la variación digital de temperatura deseada, la mateniendo automaticamente, economizando más energia.
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· Características

· Luz interna (permite mejor supervisión durante el uso) 
· Semi - portátil (fácil de transportar)

· Capacidad interna de 45 litros

· Grada y Bandeja regulable y removible

· Termostato (control de temperatura digital)

· Espacio interno para una pizza grande (hasta 36 cm de diámetro)

· Sistema de abertura de la puerta con tecla

· Garantía Total de 01 año, contra defectos de fabricación

Especificaciones Técnicas:

Potencia: 1700 Watts  1000W en la resistencia inferior y 700W en la superior

Voltaje:  127 o 220 Volts

Variación e la temperatura: 50º C a 260º C

Consumo Medio: 0,80 Kw/h

Gabinete Interno: Esmaltado

Gabinete Externo: Chapa pintada en el color blanco. 

Dimensiones:

Internas
Externas

Alto.......................... 264mm 
340mm

Ancho...................... 374mm
500mm

Profundidad............. 460mm
490mm
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Precauciones:
· Mantenga el aparato fuera del alcance de los niños, especialmente cuando estuvier en uso.

· Cuando retirar el plug del enchufe jamás tire por el hilo.

· No utilize paño húmedo y no deje caer agua (o cualquer otro líquido) sobre el vidrio de la puerta o sobre las resistencias cuando esas piezas estuvierem calientes.

· Para preparar alimentos gordurosos, tape lo mismo con papel laminado o celofán. Salpicaduras de gordura dentro del aparato pueden causar pequeñas llamas. Si esto ocurrir, retire el plug del enchufe y manteneña la puerta cerrada hasta que la llama si extinga.

· No utilize el aparato próximo a productos inflamables, tal como: cortinas, plásticos, papeles, etc. Mantenga siempre una area libre de 10 cm al rededor del Horno y no ponga nada sobre él.

· No deje el hilo acostar en superficies calientes.

· Jamás olvide el horno encendido con alimento. Cualquer alimento como por ejemplo: pan, longaniza, etc., puede tornarse combustible, causando incendio. Si esto venir a ocurrir, desconecte el plug del inchufe y mantenga la puerta cerrada hasta el fuego apagar.
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· Verifique si el recipiente que usted utilizara puede ser submetido a altas temperaturas. Nunca utilize tapas o formas de papel o plástico, ni recipientes totalmente cerrados.

· Todos los plasticos, son aislantes eléctricos al contrario de los metales.

· Partes metálicas aparentes y la puerta se quedan más calientes, pues son transmisoras de calor. Debemos aguardar su resfriamento para tocalas. Es recomendable no se tocar en partes metálicas con piezas de metal como anillos, cuiertos, etc, cuando el aparato estuvier enciendido. Cuando utilizar productos eléctricos,  sugerimos que usted esteja siempre calzado y sobre un piso seco.

Atención

Para el preparo de alimentos, utilize moldes  de alumínio , vidrio y cerámica vitrificada.

Nunca utilize tapas o moldes de papel o plastico, ni recipientes totalmente cerrados.
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Como embutir su Horno Eléctrico Tokyo:

Caso queira poner su horno embutido en muebles o paredes, verifique las medidas básicas de seguridad para esta instalación, indicado en las figuras abajo.

Embutir en balcones de piedra, revestimiento en cerámica o fórmica.
Como instalar su Horno Eléctrico Tokyo

Antes de utilizar el aparato, retire la película que protege la cobertura del horno.

Hilandería y enchufe recomendadas:

  - Diámetro del hilo recomendada: 2,5mm². 

· Enchufe: 10 Amperes en 220V

  15 Amperes en 127V

Verifique si la voltaje de su horno eléctrico es igual a del enchufe a qual será enciendido ( 127 o 220 V)

Verifique si no hay sobrecarga en el circuito eléctrico donde será enciendido su Horno Eléctrico.

Importante

Conecte el hilo tierra al hilo que si encuentra en la parte detrás del horno. Esto es necesário para su seguridad y garantía.  En caso de no ser efectuada la instalación del hilo tierra, la Tokyo se queda libre de cualquier responsabilidad.
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Limpieza:

Antes de cualquer operación de limpieza, desenchufe su horno de la corriente eléctrica.

Utilize paño húmedo con jabón neutro para la limpieza de su horno. 

No utilize paño húmedo en el vidrio encuanto el horno estuvier caliente.

La grada y bandeja deben ser removidas para una limpieza general.

No utilize productos corrosivos o cáusticos como: jabón, limpia-horno o productos a base de silicona.

Obs.: en las partes en acero inoxidable, puedese utilizar jabón neutro o alcohol.

No utilizar materiales como esponjas de acero o metálicos (espátulas, cuchilloso objetos similares).
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Para poner su Horno Eléctrico Tokyo para funcionar, siga las seguintes instrucciones:

Temperatura

Presione el botón  TEMP ºC  y ajuste la tenperatura en las flechas ... conforme el alimento que sera preparado (ver lista pág. 11).

Tiempo

1. Presione el botón  TEMPO  y ajuste el tiempo de cocimiento en las flechas conforme el alimento que sera preparado (ver lista pág. 11).

Encender

Para encender, presione el botón ENCIENDE
2. Obs Importante: Evite abrir la puerta del horno durante el uso pues las perdas de calor pueden comprometer  el cocimiento  del producto. Solamente abra la puerta para virar el alimento. Cuando abrir la puerta, el horno no ira apagar.
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Para un mejor acompañamiento del alimento, utilize la luz interna apretando el botón LUZ, la luz va se apagar automaticamente después de 10 segundos.

Dorador

Cuando encender el horno, el Dorador (calefación superior) también va encender, observe que la luz  al lado del botón DORA estará encendido. El Dorador  (calefación superior) solamente debera ser apagado cuando el alimento estuvier dorado, pués asi va proporcionar un mejor desempeño y economia de energia para su Horno Eléctrico Tokyo. Para apagar aprete el botón DORA , que la luz al lado del botón apagara.

Apagar

3. El  horno elétrico después de encendido va decrescer el tiempo de cocimiento y en el final acionara una alarma sonora indicando que el tiempo de cocimiento llego al final, apagando el horno.

Para apagar antes de terminar el tiempo solicitado, solamente aprete el botón APAGA
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Instrucciones para funcionamento

4. Pré calentamiento
Para un mejor desempeño del Horno Eléctrico Tokyo, antes de poner el alimento, debemos hacer la calefación por 10 minutos.

Reloj

Para ajustar el reloj el horno deberá estar apagado.

Aprete la tecla Reloj, van titilar los minutos, entonces ajuste las flechas en el valor deseado, aprete  de nuevo la tecla reloj, van titilar las horas, entonces ajuste las flechas en el valor deseado, después aprete de nuevo la tecla reloj y estará listo.

Si haber interrupición de energía el horno deberá ser programado de nuevo.

Descongelación

Para descongelación de los alimentos ajuste la temperatura en 150º  y el tiempo deseado.
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Tabla de Tiempos y Temperaturas

Tipo de Alimento
Peso (gramos)
  ºC
Tempo

Galleta
300g
180
20 min

Torta
1300g
200
30 min

Torta de Chocolate
1400g
200
30 min

Asado a la Olla (*)
3000g
200
4 horas

Pollo
2000g
250
1 h y 30 min

Pollo en pedazo
1200g
250
1 h

Pastelón
1500g
250
30 min

Pan de harina de trigo
600g
250
40 min

Pancito de queso
1200g
250
40 min

Pizza
350g
250
20 min

Pernil al Horno (*)
2600g
250
2 h y 20 min

Pavo (*)
4000g
250
2 h

Pescado (*)
900g
250
1 h  y 15 min

Pescado en Tajadas
1200g
250
25 min

Lomo al Horno (*)
1500g
250
1 h y 40 min

Tarta 
800g
250
35 min

Soufle de verdura
350g
250
25 min

Sopa Paraguaya
1500g
200
1 h

Chipa Guazú
1800g
200
40 min

5. (*) Alimento debe ser virado durante el cocimiento

Observación:

Esta lista es solamente una referencia, podiendo haber alteración en los datos de acuerdo con las características del alimento y la cantidad utilizada.

Certificado de Garantía

6. Este presente certificado solamente tiene validez acompañado de la Factura de Compra del producto.

7. La garantía es válida por un (01) año a partir de la fecha de emisión de la Factura de Compra.

8. La garantía cubre exclusivamente la substituición de cualquier pieza que apresentar, comprovadamente, defecto de fabricación o material.

9. Se quedan excluídos de esta garantía los eventales defectos resultantes del  desgaste natural del producto,   neglicencia y malo uso del consumidor, o aunque si el aparato no será utilizado en  servicio doméstico normal.
10. En caso de algún defecto llamar a NGO CENTRO DE APOYO AL CONSUMIDOR TEL.:214 380 (R.A.), siendo que los gastos com transporte son por conta del consumidor.

Cuanto la reposición de las piezas y la mano de obra, dientro del prazo de validad deste certificado, van ser gratuitos.

11. La garantía perdera su validez cuando:

· El horno fue sometido a reparaciones por personas no autorizadas.

· Fue enciendido a la corriente eléctrica imprópria.

Tuvier sufrido avarías con el transporte, quiebra,  inundaciones, descardas eléctricas o cualquier otro accidente de la naturaleza                

